
 
 
Uovo croccante, cavolfiore in tre consistenze   12 
 
Animella di vitello nostrana, patata croccante, cipolla  
midollo e chimichurri      17 
 
San Pietro alla brace, salsa ponzu e asparagi   18 
 
Salmerino affumicato, porro al sale, kefir e verbena  16 
   
      
 
I nostri scarpinocc, spuma al burro, salvia croccante   14 
 
Gyoza ripieni di coppa di maiale, cipollotto e cavolo cinese 
salsa sour-chilly   17 
   
Risotto come fosse una paella   20 
 
Tortelli di coniglio, fave, pomodorini confit, croccante 
di olive        18 
      
 
    
Branzino alla brace, melanzane e burrata      25
  
Ventresca di tonno, piselli, anticoucho e cuori di lattuga 24 
   
Maialino da latte, crema di topinambur e friarielli   23 
   
Piccione, spugnole, polenta e lardo   27 
                

 
Pane e Coperto         3 
Acqua San Carlo     3 

 
 

Degustazione 
 
* 

Entrèe 
 

Uovo croccante, cavolfiore in tre consistenze 
 

Salmerino affumicato, porro al sale, kefir e verbena 
 

I nostri scarpinocc, spuma al burro, salvia croccante 
 

Maialino da latte, crema di topinambur e friarielli 
 

Pre dessert 
 

Crème brulée, more e gelato alla camomilla 
 

Caffè con piccola pasticceria 
 

50€ a persona 
 

( minimo due persone ) 
 
 

 
 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi 

al personale di servizio 
 

Alcune materie prime da noi utilizzate possono essere congelate 
o subire un processo di surgelazione 

  


